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1. OBJETIVO

Definir los criterios de aceptacion de los diferentes tipos de muestras que ingresan para su proceso analitico.

2 ALCANCE
Este documento aplica a las muestras que el personal de recepcion de muestras ingresa @ las areas analiticas del Departamento de Andlisis Samtarlos para su
proceso analitico. i

3. DESARROLLO

3.1 Los criterios descritos en el presente documento deberan aplicarse a todas las muestras ingresadas para las determinaciones solicitadas por el cliente; en
caso de no cumplir con algln criterio sera rechazada de acuerdo al SRM-P-001 Recepcion de Muestras.

3.1.1 Muestras procedentes de brote, intoxicacién, denuncia o contingencia, se daré ingreso a las muestras aun cuando no se cumpla con alguno de los criterios
indicados con previo acuerdo con el cliente.

3.1.2 Una vez ingresadas las muestras al 4rea analitica, los analistas tarmbién podran aplicar los criterios descritos en este documento e informar al area de
réuepuiun Ue muesiras para proceder a su rechazo de acuerdo al SRM-P-001 Recepcién de Muestras

3.1.3 En el caso de Muestras Control (ensayos de aptitud o de intercomparacion), se deben verificar las condlmones de acuerdo a las propiedades organolépticas
de la muestra (Color, textura, temperatura, etc.) y en caso de ser necesario las condiciones de almacenamiento que indique el laboratorio de donde proviene la
muestra.

3.2 La recepcion en ventanilla se realizara de lunes a viernés en horario 8:00 a 15:00 horas para clientes particulares y oficiales, excepto cuando se autorice
fecha extraordinaria previamente solicitada (por contingefcia, programa operativo, reprogramacion, brote, etc.).

3.2.1 Sise requiere que la muestra se procese €l dia de su entrega, debera ser entregada de lunes a jueves antes de las 14:00 horas y el viernes antes de las
11:00 horas, toda muestra que ingrese después de a hora establecida, entrara a proceso analitico al siguiente dia y si la muestra excedio el tiempo de
recoleccion sera rechazada. .

3.2.2 Los clientes oficiales deberan entregar sus muestras en la fecha establecida en el Calendario o programa de muestras oficiales propormonado de forma
mensual.

3.3 Para el caso de clientes oficiales las muestras deberan ser entregadas con oficio.
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3.4 Los clientes oficiales y particulares deberan entregar la solicitud de analisis SRM-F-001 vigente, debidamente requisitada. En caso de ser llenada a mano
utilizar unicamente boligrafo (preferentemente tinta azul), letra legible, no utilizar corrector y no hacer raycnes.
3.5_Cualquier discordancia entre la solicitud de servicio, los documentos y muestra proporcionados par el cliente, se debera resolver antes de iniciar la prestacion

del servicio.

3.6 Determinaciones Microbioldgicas.
3.6.1 Las cantidades descritas son especificas para cada determinacion, si se desea realizar mas de una determinacion se debera considerar la suma de las
cantidades requeridas para cada una de ellas.
3.6.2 Para el caso de las muestras de ostién las cantidades sefialadas en las siguientes tablas aplica cuando el producto es entregado en pulpa, si es en concha
se debera entregar un minimo de 100 piezas para un total de 4 determinaciones.
3.6.3 De acuerdo al tipo de muestra, se deben transportar al laboratorio en red fria, que consiste en colocarlas en una nevera con hielo, para el caso de muestras
de agua evitar que estas se congelen).

3.6.4 Considerar el tiempo desde que se recolecta la muestra hasta el inicio de ejecucion del ensayo.

3.6.5_El recipiente que contenga la muestra debe estar en buenas condicicnes y cumplir con las caracteristicas mencionadas en la siguiente tabla de acuerdo a la
determinacion solicitada por el cliente.

MARCO ANALITICO AUTORIZADO

TIEMPO DESDE LA RECOLECCION

agua.

REFERENCIA BIBLIOGRAFICA DETERMINACION DEL MARCO ANALITICO MATRIZ CONTENEDOR | CANTIDAD MINIMADE |  TEMPERATURA DE CONSERVACION | HASTA EL INICIO DE EJECUCION DEL | ESTANDAR DE SERVICIO
(MARCO ANALITICO AUTORIZADO) AUTORIZADO MUESTRA ENSAYO
250 mL 4-10 °C a granel 24 horas a granel
Frascos de
NOM-21 0-SSA1-_2(_)14, Productos y Agua purificada o -
servicios. vidrio con Presentacion T " bient No aplica f
i . s . . emperatura ambiente o aplica tiempo
Métodos de prueba microbiolégicos. tapon comercial P P P
Determinacién de microorganismos esmerilado,
indicadores. Determinacion de N ) frascos 10°
. . . Determinacién de Coliformes Agua de red - 250 mL. 410°C 24 horas
microorganismos patdgenos. Total N M3 estériles .
Apéndice H Normativo. Método olelecgPy oo Vas Agua de fuente natural |jesechables o 250 mL 4-10°C 24 horas 6 dias habiles
N Probable L
aprobado para la estimacion de la bolsas estériles
densidad de Coliformes Totales, concierre 1Kg 24 horas a granel
fecales y E.coli por la técnica del ) o hermético y
NMP presentes en muestras de Hielo purificado | capacidad de Congelada
i Presentacion
alimentos para consumo humanoy 1250250 mL. : No aplica tiempo
comercial
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DI P UTCRIZADY) TIEMPO DESDE LA RECOLECCION
REFERENCIA BIBLIOGRAFICA DETERMINACION DEL MARCO ANALITICO MATRIZ CONTENEDOR | GANTIDAD MINIMA DE |  TEMPERATURA DE CONSERVACION  [HASTA EL INICIO DE EJECUCION DEL | ESTANDAR DE SERVICIO
(MARCO ANALITICO AUTORIZADO) AUTORIZADO MUESTRA ENCAYQ
410 ° ranel
Agua purificada Frascos estériles 250 mL Lo agra ? 24.hor_as
desechables o |Presentacion comercial Temperatura ambiente No aplica tiempo
Alimento cocido [P estéres con 2509 2a8°C 48 horas
cierre hermético y
Alimento crudo  |capacidad de 125 0 250.9 2a8°C 48 horas
- - 250 mL N
Alimento combinado 2509 2a8°C 48 horas
. Bolsa pléstica estéril
. 24 horas a granel
AI|me2tn<Ta;;;<;coesado o 250 2-8 °C o dependiendo de las o g )
envasado o a dranel) Presentaqon g caracteristicas de las muestras | EN preserfnaf]lor:j com;:ruzl (él\ntes dela
NOM-092-SSA1-1994. Bienes y servicios. Método para la| Guenta de Mesofilos Aerobios en Bols:gl’:;i’;'a' > 7 echa de caducidad) 6 dias habil
. . €5 1as hablles
cuenta de bacterias aerobias en placa. placa o . . 24 horas a granel
o « 2-8 °C o dependiendo de las - )
tros P tacio 250¢g teristicas de las muestras | &7 Presentacion comercial (Antes de la
rceosrﬁgr?:?a? caracteristi u fecha de caducidad)
Frascos estériles o
, desechables, bolsas 2a8°C 24 horas a granel
Producto lacteo Presontacion 250 mL
comercial Temperatura ambiente Antes de la fecha de caducidad
o . Frasco de vidrio con R
Superficies vivas  lsgmL de disolucion 50 mL 2a8°C 24 horas
" reguladora de °
Superficies inertes fosfatos 50 mL 2a8°C 24 horas
i . Frascos estériles o
Alimento cocido desechables o 250 g 2a8°C 48 horas
\ bolsas estériles con o
Alimento crudo dierre hermético y 250 g 2a8°C 48 horas
. . capacidad de 125 o o
Alimento combinado 250 mL 250¢g 2a8°C 48 horas
. Bolsa pléstica estéril 2 h |
Alimento procesado o 250 . ) oras a grane
(enlatado,envasado o0 a . 9 2-8°C 9 (_iependlendo de las En presentacion comercial (Antes de la
granel) Presentacién caracteristicas de las muestras fecha de caducidad)
comercial
NOW-113-S5A1.1994. Wétodo para |a cuenta de Cuenta de Coliformes Totales en placa Bolsa plastica estér 24h I 6 dias habiles
i i I . oras a granel
microorganismos coliformes totales en placa. P ot 0 250 28 °C 0 dependiendo de las ! g .
ros Presentacion 9 caracteristicas de las muestras | Enpresentacion comercial (Antes de la
comercial fecha de caducidad)
Frasco de vidrio con
- . 50mL de disolucion o
Superficies vivas reguladora de 50 mL 2a8°C 24 horas
fosfatos
Frasco de vidrio con
L 50mL de disolucion o
Superficies inertes reguladora de 50 mL 2a8°C 24 horas
fosfatos
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MARCO ANALITICO AUTORIZADO - ISR FEEe L=
REFERENCIA BIBLIOGRAFICA (MARCO ANALITICO AUTORIZADO) | DETERMINACION DEL MARCO ANALITICO MATRIZ CONTENEDOR MUESTRA TEMPERATURA DE CONSERVACION | HASTA E%w ESTANDAR DE SERVICIO
AUTORIZADO e
Frascos estériles
. . desechables o bolsas
NOM-1 13-SSlA1-1994..Metodo para la cuenta de Cuenta de Coliformes Totales en Queso estérles con e 250 g 2a8°C 24 horas 6 dias habiles
microorganismos coliformes totales en placa. placa hermético y capacidad
de 125 0250 mL.
. Presentacion comercial R No aplica tiempo en presentacion
Agua Purificada (Garrafén, botellas, 3L Ambiente P cor‘;ercisl
galones)
Manual de técnicas y procedimientos para la deteccion de| Deteccion de Vibrio Cholerae en Frasco de pléstico cap. | i '
. ’ (NS Ambiente 24 horas 8 dias habiles
Vibrio cholerae en aguas y alimentos. CCAYAC Ver.01. agua Agua de red L oon 100 LSRR
)Agua de fuente natural (Rio,|Frasco de plastico cap.1 L Ambiente 24 horas
L con 100 mi.de APA |
laguna, etc.) o
Alimento cocido
Alimento crudo
Alimento combinado
Chocolate
Carne de ave
— . Carne de bovino
Norma oficial mexicana NOM-210-SSA1- 2014, Productos|
. . . C e Carne de cerdo
y Servicios. Métodos de prueba microbioldgicos. ) )
Determinacion de microorganismos indicadores gy s (G~ Lidos. 2509
L - ; ’ . Determinacién de Salmonella spp curadgs cudos madurados Frascos estériles
Determinacion de microorganismos patogenos . R cocidos y emulcionados) desechables o
- . enalimentos diversos bol il
Apéndice A Normativo. S iiios (Jamon Saami| Doisas estériles ) N
mbutidos (Jamén, Salami, concierre 0 8 dias habiles
eperoni) 2a8°C
pep hermético 48 horas
Chorizo . y
- capacidad de 125
Longaniza 0250 mL
Salchicha
Crustaceos
Pescado
Moluscos 4009
Otros
Queso 250 g
Crema
Leche 250 mL
Huevo 5pz Ambiente 12 dias hébiles
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MARCO ANALTTICO AUTORIZADO
TIEMPO DESDE LA RECOLECCION
REFERENCIA BIBLIOGRAFICA (MARCO ANALITICO AUTORIZADO) | DETERMINACION DEL MARCO ANALITICO MATRIZ CONTENEDOR | CANTIDAD MINIMA DE | TEVPERATURA DE CONSERVACION  |HASTA EL INICIO DE EJECUCION DEL |ESTANDAR DE SERVICIO
AUTORIZADO MUESTRA ENSAYO
Alimento cocido
Alimento crudo
Alimento combinado
Carne de ave
Carne de bovino
Carne de cerdo Frascos
Carnicos (Curados cocidos estériles
dos crudos, madurad
Norma oficial mexicana NOM-242-SSA 2009, °”£§C§Z§’”ef§ufs"i§n§$,;)’5 desechables o 48 horas
Productos y Servicios. Productos de la pesca frescos, | o oo oo oo bolsas 2509
h i ) i 2 ° . e
refrigerados, congelados y procesados. alimentos Embutdos amén. Salami | esériles con 2a8°C 8 dias habiles
Especificaciones sanitarias y métodos de prueba. Chorizo cierre
Apéndice Normativo B. hermético y
Longaniza .
[ -~ capacidad de
1250250 mL
Otros
Lacteos 25090250
mL
Pescado
Crustaceos 4009 24 horas
Moluscos
Leche 250 mL
Crema Frascos
Norma oficial mexicana NOM-210-SSA1- 2014, Queso estériles
Productos y Servicios. Métodos de prueba Pescado desechables o
microbioldgicos. Determinacion de microorganismos | Estimacion de la cuenta de M°'”?°°S t’Jo.Isas
indicadores. Determinacion de microorganismos Staphylococcus aureus Crustéceos estériles con . o
patogenos Apéndice B Normativo. Método de ~ Paite'es.d cierre 250 g 2a8°C 48 horas 8 dias habiles
referencia para la estimacionde la cuenta de S.aureus. mefto corido hermético y
Alimento crudo capacidad de
Alimento combinado 125 0250 mL
Otros
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NARCO ANALTICO AUTORRADO TIEMPO DESDE LA RECOLECCION
REFERENCIA BIBLIOGRAFICA (MARCO ANALITICO AUTORIZADO) | DETERMINACION DEL MARCO ANALITICO MATRIZ CONTENEDOR | CANTIDAD MINIMADE | 5\ ipepai 2 DE CONSERVACION  [HASTA ELINICIO DE_EJECUCION DEL ESTANDAR DE
AUTORIZADO EYESIRA ENSAYO SERVICIO
. .. , Alimento cocido Frascos estériles
NOM-111-SSA1-1994. Bienes y servicios. Método para Cuenta de Mohos y Levaduras Alimento crudo desechables o bolsas - 228°C 48 hores 8 dias hbiles
H . estériles con cierre
lacuenta de mohos y levaduras en alimentos. en alimentos Alimento combinado ot capantind 9
Otros de 125 0250 mL.
Agua de red
Agua fuente natural 250 mL 4-10°C 24 horas
N . Agua de contacto (Alberca) |Frascos estériles
Norma oficial meX|c.ar.1a NOM-210-SSA1- 2014, L i Almentos cocidos desachables o
Productos y Servicios. Métodos de prueba Determinacion de coliformes P holsas Gstériles
microbioldgicos. Determinacion demicroorganismos | fecales y E.coli por nimero mas , , concierre 6 dias habiles
L L . . babl Alimento combinado i
indicadores. Determinacion de microorganismos probable . hermatigg y .
patégenos. Apéndice H Normativo = capacidad de 125 250¢g 2a8°C 48 horas
Pescado 0250 mL
Crustaceos
Moluscos
Agua de red
J 4-10°C 24 horas
Agua de fuente natural
et Frascos estériles
Norma oficial mexicana NOM-210-SSA1- 2014, LGlgp™o desechables o
Productos y Servicios. Métodos de prueba Determinacion de coliformes Aliento crudo bolsas estériles
microbiolégicos. Determinacion de microorganismos | fecales y E.coli por nimero mas Alimento combinado Conf{iérre 250 mL 8 dias habiles
indicadores. Determinacin de microorganismos probable Otros hermético y 2a8°C 48 horas
atégenos. Apéndice H Normativo capacidad de 125
patog - Ap Pescado 0250 mL
Crustaceos
Moluscos
Norma oficial mexicana NOM-210-SSA1- 2014, Frascos estériles
Productos y Servicios. Métodos de prueba Determinacion de Enterococos, bof;sseec:tael;": son
microbiolégicos. Determinacion de microorganismos | Metodo delsustrato cromogénico Playas cierre hermético y 250 mL <a5°C 24 horas 3 dias habiles
indicadores. Determinacién de microorganismos definido y fluorogénico capacidad de 125 0
patogenos. Apéndice E Normativo. 250 mlL.
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MARCO ANALITICO AUTORIZADO ;
CATIRAE A B TIEMPO DESDE LA RECOLECCION
REFERENCIA BIBLIOGRAFICA (MARCO DETERMINACION DEL MARCO MATRIZ CONTENEDOR MUESTRA TEMPERATUR/ DE CONSERVACION | HASTA EL INICIO DE EJECUCIONDEL | ESTANDAR DE
ANALITICO AUTORIZADO) ANALITICO AUTORIZADO ENSAYO SERVICIO
- . ) Determinacion de Coliformes Frascos estériles
Norma oficial mexicana 244-SSA1-2008, Equipos y ) Agua de Red desechables o
. L ) - Totales y E.coli por sustrato -
sustancias germlmdas para tratamiento domeéstico de cromogénico bqlsas estenlye's con 250 mL 4-10 °C 24 horas 3 dias habiles
agua. Requisitos sanitarios. Apéndice informativo A P /A . C'e”?dhed”;‘et;";sy
( resencia usenC|a) Agua de Fuente Natural capacidad de fo)
250 mL
Pescado
. Frascos esteriles
Crustaceos
desechables o
Bacteriological Analytical Manual. Chapter 9.May 2004 Investigacion de V. ——" * o § 2a8°C
acteriological Analytical Manual. Lhapter =.May parahaemolyticus enalimentos Alimento cocido conclerre 250 g 48 horas 8 dias habiles
Alimento crudo hermistico y
Alimento conbinado _ [c@Pacidad de 125
0250 mL
Otros
Norma oficial mexicana NOM-210-SSA1- 2014, Productos Pescado '
y Servicios. Métodos de prueba microbiologicos.  |Estimacion de la densidad de E.coli Fdfascosh e;:enles
. . o esechables o ’ e
Determinacién de microorganismos indicadores. por latécnica del NMP, Para Crusticeos bolsas estériles con 2509 2a8°C 48 horas 8 dias habiles
Determinacion de microorganismos patdgenos Apéndice | Productos De La Pesca cierre hermético y
. capacidad de 125 o
Normativo. Moluscos 950 L
Carne de ave Frascos estériles
Norma oficial mexicana NOM-210-SSA1-2014, Productos | gumeracién de Escherichia coli - oo 46 boro desechabl’els 0
y Servicios. Métodos de prueba microbioldgicos. glucuronidasa 2 44% utilizardo 5 bolsas gsterlles
Determinacién de microorganismos indicadores. bromo-4-cloro-3-indol-ed- Care de cerdo concierre 2509 2a8°C 48 horas 6 dias habiles
Determinacion de microorganismos patdgenos Apéndice glucurénido. hermético y
JN f capacidad de 125
ormativo. Queso 0250 mL
NOM-243-SSA1-2010, Productos y servicios. Leche, L
. . . . . Determinacion de
férmula lactea, producto lacteo combinado y derivados " . o
. ) . . o Inhibidores(residuos de Presentacion . ) . .
lacteos. Disposiciones y especificaciones sanitarias. antibicticos) por Pruebas Leche comercial 1L Ambiente Antes de la fecha de caducidad| 8 dias habiles
Métodos de prueba. APENDICE NORMATIVO B. Co
Microbioldgicas
Apartado B. 3.5
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3.7 Determinaciones Fisicoquimicas.
3.7.1 Las cantidades descritas son especificas para cada determinacion, si se desea realizar mas de una determinaciéon se debera considerar la suma
de las cantidades requeridas para cada una de las determinaciones.
3.7.2 Si desea realizar un analisis fisicoquimico en una muestra de agua, para 10 o mas determinaciones debera entregar una cantidad de minimo 3 L

3.7.3 Transportar las muestras al laboratorio en refrigeracion (en una nevera con hielo, evitar que se congele la muestra).

3.7.4 Considerar el tiempo desde que se recolecta la muestra hasta el inicio de ejecucidn del ensayo, si la muestra requiere mas de una determinacion,

considerar el tiempo mas critico.

3.7.5 El recipiente que contenga la muestra debe estar en buenas condiciones y cumplii con las caracteristicas mencionadas en la siguiente tabla de
acuerdo a la determinacion solicitada por el cliente.

MARCO ANALITICO AUTORIZADO

REFERENCIA BIBLIOGRAFICA (MARCO ANALITICO AUTORIZADO)

DETERMINACION DEL MARCO ANALITICO

CANTIDAD MINIMA DE

TIEMPO DESDE LA RECOLECCION

HASTA EL INICIO DE EJECUCION DEL

MATRIZ CONTENEDOR TEMPERATURA DE CONSERVACION ESTANDAR DE SERVICI
AUTORIZADO MU= ENSAYO S SERVICIO
Norma oficial mexicana NOM-201-SSA 1-2015 Productos y Agua de red
servicios. Agua y hielo para consumo Determinacion de nitrégeno de nitratos en
humano, envasados y agranel. Especificaciones sanitarias A.3.5 agua (Método espectrofotométrico Agua Purificada Gairafa de 200 mL <a6°C 48 horas 5 dias habiles
ultravioleta) pléstico
Agua de fuente natural
Norma oficial mexicana NOM-201-SSA 1-2015 Productos y Agua de red
servicios. Agua y hielo para consumo humano, envasados y a Determinacion de nitrégeno de nitritos en : o
granel. Especificaciones sanitarias A.3.6 agua (Método colorimétrico) Agua Purificada Garrafa de 200 mL <a6°C 48 horas 5 dias hébiles
l4stico
Agua de fuente natural P
Norma oficial mexicana NOM-201-SSA 1-2015 Productos y Agua de red
servicios. Agua y hielo para consumo humano, envasados y a
granel. Especificaciones sanitarias A.3.2 Determinacion de Turbiedad en agua Agua Purificada Garrafa de 200 mL <a6°C 24 horas 5 dias habiles
lstico
Agua de fuente natural P
Norma oficial mexicana NOM-201-SSA 1-2015 Productos y Agua de red
servicios. Agua y hielo para consumo humano, envasados y a
granel. Especificaciones sanitarias A.3.1 Determinacion de color en agua Agua Purificada Garrafa de 200 mL <a6°C 24 horas 5 dias habiles
l4stico
Agua de fuente natural P
Modificacién a la Norma Oficial Mexicana NOM-040-SSA1-1993, Presentacion 1Ka o presentacion
Productos y Servicios. Sal yodada y sal yodada fluorurada Determinacion de Yodo total en sal Sal comercial g 0 presentacl Ambiente Antes de la fecha de caducidad 8 dias habiles
comercial
Agua de red
Norma Mexicana NMX-AA-074-2014 Analisis de agua Determinacion
del ionsulfato Determinacion de Sulfatos en agua Agua Purificada Garrafa de 400 mL <a6°C 28 dias 5 dias habiles
plastico

Agua de fuente natural

AC-F-002/Rev. 4
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MARCO ANALITICO AUTORIZADO
TEAD N B TIEMPO DESDE LA RECOLECCION
REFERENCIA BIBLIOGRAFICA (MARCO ANALITICO AUTORIZADO) | DETERMINACION DEL MARCO ANALITICO MATRIZ CONTENEDOR MUESTRA TEMPERATURA DE CONSERVACION | HASTA EL INICIO DE EJECUCION DEL |  ESTANDAR DE
AUTORIZADO ENSAYO SERVICIO
Agua Purificada (Garrafa de plastico <a6°C 24 horas
NMX-AA-063-SCFI-2001. Anélisis de agua- o .
Determinacion deBoro en aguas naturales, residuales y residuales Determinacion de Boro en agua Agua de red 10mE . . . 5 dias habiles
tratadas - Métodos de Prueba Acidificada pH <2 con Acido Nitrico 28 dias
Agua de fuente natural
Agua de red (Garrafa de plastico
NMX-AA-008-SCFI-2016. Andlisis de agua. Medicion del pH en o ]
agua naturales , residuales y residuales tratadas- Métodode Determinacion de pH en agua Agua Purificada 300 mL <a6°C <6 horas 5 dias habiles
prueba
Agua de fuente natural
No‘rma o/f\icial meh>fic|ana NOM-201-SShA 1-2015 Produztos Y |Determinacion de Fluor en agua y Agua de red (Garrafa de pléstico|
servicios. Agua y hielo para consumo humano, envasados y a : ; ) ) o
granel. Especificaciones sanitarias A.3.13 sal (método del electrodo de fon Agua Purificada S0 mL Ambiente 28 dias 5 dias habiles
Selectivo)
Agua de fuente natural
Determinacién de Fluor en agua y P tacis 1K tacis
Modificacion a la Norma Oficial Mexicana NOM-040-SSA1-1993, | sal (Método del electrodo de lon Sal resen a_0|on 90 presgn acion Ambiente Antes de la fecha de caducidad 8 dias habiles
Productos y Servicios. Sal yodada y sal yodada fluorurada Selectivo) comercial comercial
Aqua Purificada (Garrafa de plastico 24 horas
NMX-AA-072-SCFI-2001. Andlisis de agua. dureza total en aguas <a6°C .
naturales, residuales y residuales tratadas. Método deprueba. | Determinacion de Dureza total en agua Aqua red 200 mL 5 dias habiles
g Acidificada pH <2 con Acido Nitrico o )
Agua de fuente natural AcidoSulfirico 14 dias
Aqua de red Garrafa de plastico|
MX-AA-073-SCFI-2001. Anélisis — cloruros totales en aguas Determinacion de Cloruros en agua 9
naturales, residuales y residuales tratadas - Métodos de Prueba (Método argentométrico) Agua Purificada 400 mL <a6°C 7 dias 5 dias habiles
Agua de fuente natural
Higado Bolsa plastica 2509 2.8°C 24 horas
limpia
NOM-194-SSA1-2004, Productos y Servicios Especificaciones - o o
sanitarias en los establecimientos dedicados al sacrificio y Determinacion de Clenbuterol (Método por Came o Musculo B°|S|? pléstica 2509 0 10 dias habiles
faneado de animales para ensayo Inmunoenzimatico) impia Congelacion
abasto, almacenamiento, transporte y expendio. - 3 meses
Orina o suero Frascos estériles 5mL
desechables
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MARCO ANALITICO AUTORIZADO
5 I MATRIZ CONTENEDOR CANT'BI‘L\J[;!'T':KA bE TEWPERATURA DE CONSERVACION HZ'SE_I’_‘ZP:L'TE%:E E’é :EES&E%?\:%’;L ESTANDAR DE SERVICIO
; : DETERMINACION DEL MARCO ANALITICO L INICIO DE EJECUCION DEL
REFERENCIA BIBLIOGRAFICA (MARCO ANALITICO AUTORIZADO) U ENSAYO
Norma oficial mexicana NOM-201-SSA 1-2015 Productos y
servicios. Agua y hielo para consumo humano, envasados y a Agua Purificada
granel. Especificaciones sanitarias A.3.3
<a6°C 24 horas
Norma oficial mexicana NOM-117-SSA1-1994 Bienes y servicios. ) o
Método de prueba para la determinacion de cadmio, arsénico, o Ga'rra{g de 2 Litros 10 dias habiles
plomo, estafio, cobre, fierro, zinc y mercurio en alimentos, agua Determinacion de Metales por Agua de red ° Acidifcada pH <2 con Acido Nitico 28 dias
potable y agua purificada por espectrofotometria de absorcion | Espectrofotometria de Absorcion atémica
atémica. enagua
Norma Mexicana NMX-AA-051-SCFI-2016. Andlisis de agua
Determinacion de metales por absorcion atémica en aguas
naturales, potables, residuales y residuales tratadas. Métodode Agua de Fuente natural
prueba.
Determinacién de hidrocarburos totales en agua. Adua de red
Environmetal Protection Agency (EPA), Revision B, February201 o o 0a4°C 24 horas
0. Method 1664,: n Hexane Extractable material (HEM; Oil and Determinacion de Grasas y Aceites e Frasco de vidrio . o
Grease) and Silica Gel Hidrocarburos totales en agua. (Método contapa Qe 4 Litros 8 dias habiles
Treated n-Hexane Extractable Material (SGT-HEM; Non-polar gravimelrico) rosca recubierta Ambiente (Acidficada) 284
Material) by Extraction and Gravimetry Agua de Fuente natural de teflon ente (Aciditicada as
Determinacion de hidrocarburos totales en agua. Aqua de red
Environmetal Protection Agency (EPA), Revision B, February201 | Determinacion de Grasas y Aceites e o o 0a4°C 24 horas
0. Method 1664,: n Hexane Extractable Hidrocarburos totales en agua. Frasco de vidrio . o
material (HEM; Oil and Grease) and SilicaGel Treated n-Hexane (Método gravimétrico) contapaern 4 Litros 8 dias habiles
Extractable Material (SGT-HEM; Non-polar Material) b rosca recubierta ) . )
Extract(ion and Gravimé)try ) by Agua de Fuente natural de teflén Ambiente (Acidificada) 28 dias
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MARCO ANALITICO AUTORIZADO
i f 4 f CANTIDAD MINIMA DE TIEMPO DESDE LA RECOLECCION
REFERENCIA BIBLIOGRAFICA (MARCO ANALITICO AUTORIZADO) DETERMINACIgLI\jTDOERI;l zhflog:)co ANALITICO MATRIZ CONTENEDOR e R B GO SR HASTA EL INICIO DE EJECUCION DEL | ESTANDAR DE SERVICIO
ENSAYO
NOM-247-SSA1-2008 Bienes y servicios. Cereales y sus
productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas. ' 48 horas a granel
Alimentos a base de: cereales, semillas comestibles, de harinas, . BO|§3 p!astlca .
sémolas o semolinas o sus mezclas. Harina limpiao 1Kg Ambiente )
Productos de panificacion. Disposiciones y especificaciones presentacion Antes de la caducidad en
sanitarias y nutrimentales. Métodos de prueba. comercial presentaciéncomercial
Determinacion de Aflatoxinas 8 dias habiles
totales
NOM-187-SSA1/SCFI-2002, Productos y servicios. Masa, tortillas,
tostadas y harinas preparadas para su elaboracion y ) - )
establecimientos donde se procesan. Especificaciones sanitarias. Masa y tortilla Bolsa plastica 1Kg Ambiente 48 horas
Informacién comercial. Métodos de prueba. limpia
Queso
NOM-243-SSA1-2010. Productos y servicios. Leche férmula 48 horas a granel
l4ctea, producto l4cteo combinado y derivados Determinacion de Enterotoxina Bolsa plastica 2-8°Cagranel o
lacteos. Disposiciones y especificaciones sanitarias. Métodos de Estafilocdccica en alimentos por Crema limpiao 100g . 8 dias habiles
prueba. ELISA (Ensayo inmunoenzimatico) presentacion Antes de Ia”cadumdad‘ en
Inserto del kit TRANSIA PLATE Staphylococcal Enterotoxins, comercial presentacioncomercial
BIOCONTROL Leche Temperatura ambiente en presentacion|
comercial

*NOTA: Para el caso de muestras de agua purificada que requieran mas de 1 determinacion, ya sea para analisis microbioldgico y/o
analisis fisicoquimico, pueden eniregar la presentacion comercial de su producto (garrafén de 19 o 20 L, botella en sus diferentes
presentaciones, etc.) en buenas condiciones, con sello de producto terminado, por lo que no aplica el criterio de tiempo y temperatura para

este tipo de muestra.

** NOTA: Esta determinacion esta autorizada por el Organo rector para ser realizada en este laboratorio.
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8. CONTROL DE CAMBIOS

N°. Rev. Resumen del cambio

22 En la tabla del punto 3.4.1.5 en la determinacion de coliformes totales se agregé la fila de alimentos diversos.

En la determinacion de Vibrio Cholerae se modifico la revision de la referencia bibliogréafica la 1 porla 2.

En la determinacion de salmonella en la matriz de huevo se cambid 5 piezas por 2 piezas y se agrego 48 horas.

En la determinacion de Coliformes fecales y E. coli se cambi6 250 g por 50 g

En la tabla del punto 3.4.2.5 en la determinacion de yodo total se cambié 10 dias por 8 dias.

En la determinacion de flior en sal se cambi6 10 dias por 8 dias.

En la determinacion de aflatoxinas se cambié 5 dias por 8 dias.

Se modificaron las referencias bibliogréficas y el estandar de servicio a las determinaciones de Acido Domoico, Saxitoxina y Okadaico.

23 En el punto 3 se modifica el numeral y redaccion de algunos puntos para su mayor entendimiento

Se agrega el punto 3.5

Se modifica el numeral 3.4.1 por 3.6 y se agrega el punto 3.6.5

Se modifica el numeral 3.4.2 por 3.7 y se agrega el punto 3.7.5

Se realizaron modificaciones a las tablas de los puntos 3.6 y 3.7 por algunos cambios en los métodos y para mejorar la redaccion.

24 Se modifica el numeral 3.6.4 y 3.7.4 y la columna de tiempo de recoleccion hasta el inicio del andlisis por el termino tiempo de recoleccion hasta el inicio de
ejecucion del ensayo.
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